
AMICALE DES RETRAITES  

CRAM-CRAV-UGECAM 
Siége Social : 2 rue Lobstein  67000 STRASBOURG 

 

Cher Membre, 

L Amicale vous invite au 

 

 

Repas gastronomique de Noël au « Bœuf Rouge » 

à Niederschaeffolsheim 

 

Le vendredi 13 décembre 2019 

 

  Rendez vous  

       A 9h sur le parking du Racing à la Meinau  ou 9h30 sur le parking du relais tram à 

Hoenheim 

 

     A 10h visite de la Brasserie Meteor à Hochfelden avec dégustation. 

 

 Puis repas de Noël au restaurant « Au Bœuf Rouge » à Niederschaeffolsheim 

 

 Voir le menu au dos. 

 

  Prix de la sortie : 70 € par personne (boissons comprises). 

 L’Amicale prend en charge le prix du car. 

Inscription: Le bulletin d’inscription ci-dessous, accompagné d’un chèque libellé au 

nom de l’Amicale des retraités CRAM-CRAV-UGECAM est à adresser  

pour le 5 décembre 2019 au plus tard à 

Monsieur Albert SCHMITT 307 route de Lyon 67400 Illkirch-Graffenstaden 

Téléphone : 03.88.67.02.52 ou 06.78.87.16.61 

Toute inscription après cette date ne sera plus prise en compte 

 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

                                                       BULLETIN D’INSCRIPTION 

Veuillez m’inscrire pour le repas de Noël au « Bœuf Rouge » le vendredi 13 décembre 2019 

Nom ________________________ Prénom ______________ Je serai accompagné(e) de ___ personne(s) 

Départ  9h  Meinau                                                                                                9h30  Hoenheim 

Ci-joint un chèque de _______ euros,     (70 € par personne). 

 

Date : __________ Téléphone : _______________________ Signature : ________________________ 



 

 

Menu 

 

Apéritif 

᷀᷀᷃᷃᷁᷁᷃᷀᷀᷃᷃᷁᷁᷃ 
   
 

 

Comme une salade d’avocats murs à point, chaire de crabe et vinaigrette aux agrumes 

  

Omble chevalier des Vosges du nord : en filet à la peau croustillante : 

croûté de ciboulette, méli mélo de carotte de Créances « arlequin » 

  

La poitrine de caneton à la peau miellée, sauce de son foie et rattes farcies 

  

Légèreté au citron de Menton et orange caracara, déclinaison d’agrumes nobles 

   

Petits fours et mignardises 

 

Boissons comprises : apéritif, vins d’accompagnement en harmonie avec les plats, eau, café. 

 


